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DIVISORA MODELADORA C650 

 

 

DADOS TÉCNICOS 

Código 193BRE126GC / 193BRE136GC 

Potência 0,75 kW 

Alimentação Elétrica Trifásica 

Tensão 220V 60Hz 380V 60Hz 

Corrente 3,0 A 1,8 A 

Capacidade Até 5.000 pães por hora 

Altura 1.410 mm (1,41 m) 

Largura 640 mm (0,64 m) 

Profundidade 2.400 mm (2,40 m) 

Peso 132 kg 

 

A Divisora Modeladora C650 divide e modela os pães de diferentes tamanhos em formato 

cilíndrico. A modeladora acoplada à divisora proporciona acomodação em pequeno espaço.  

Este equipamento conta com 5 velocidades que proporciona a produção rápida, automatizada 

e padronizada. Com a chave “Alongadora de Pães” que ao acionar, pode-se obter pães 

levemente alongado tipo “hot dog”, baguetes e de forma. 

http://itwfeg.com.br/perfecta/produto/divisora-modeladora-c650
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SOBRE O EQUIPAMENTO: 

•  Possibilidade de produção de massas com duas larguras diferentes de massas; 

• Operação em duas pessoas (Uma pessoa alimentando o equipamento e outra 

recebendo as massas modeladas); 

• Fácil operação e regulagem do equipamento para modelagem de massa desejada; 

• Fácil limpeza do equipamento. 

DETALHES QUE FAZEM A DIFERENÇA: 

• Padronização de peso, tamanho e modelagem da massa; 

• Aumento na produtividade de até 5 mil pães por hora; 

• Redução de processo operacional e manual como pesagem das massas; 

• As superfícies em contato com o alimento são fabricadas com os materiais atóxicos, 

antiaderente e resistentes; 

• Equipamento compacto que possibilita armazenamento quando não utilizado; 

• Equipamento adequado totalmente à NR-12. 
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