Pruatica

FORNO COMBINADO MODELO |
TSi6 / TSi10 / TSi20 L 1810- s 10) G 11 S8
Technicook System » TSi20-Vinte (20) - GN's 1/1 x 65mm

INDICACAO
- Para restaurantes, buffets, cozinhas industriais, escolas, empresas,
hospitais e locais onde existe alta demanda de refeicoes.

CARACTERISTICAS
« TSi: € a Central de Cocgéo Inteligente Pratica que permite o cliente
escolher oresultado final que deseja para o alimento.
» Forno Combinado: Ar Quente, Vapor Combinado, Vapor, Steamer, Delta
T, Coccao Noturna e Regenerar.
- Cocgao Mltipla: interface intuitiva que cozinha diferentes tipos de
alimentos simultaneamente utilizando receitas salvas.
Turbo Grill 300°: exclusiva funcéo para preparacao de grelhados em
grande volume com temperatura de até 300°C (*disponivel para TSi6,
TSi10e TSi20V elétricos).
Limpeza Inteligente: oferece opgdes de limpeza de acordo com a
sujidade forno, recomendando a quantidade correta de pastilha
detergente.
» Geragéao de vapor por meio de caldeira com controle ajustavel de 0% a
100% e sistema automatico de drenagem de caldeira.
Exclusivo sistema ECOPOWER que reaproveita o calor do forno para
melhorar a eficiéncia energética.
« Memoriza até 1.000 receitas com 12 passos cadauma.
» Funcao Meu Forno ativa sua receita em apenas dois toques.
« Sensor de nlcleo com 6 pontos de medicdo para controle de
temperaturainterna do alimento.
« Porta USB para relatério de HACCP, importagdo e exportagdo de
receitas, atualizagao do software e novas fungoes do forno.
Forno Isolamento em fibra ceramica de alta performance e durabilidade.
« Construido em ago inoxidavel AISI 444 e AISI 430.

Receitas TSi Combinado
Minh » 25 meses de garantia para pecas e mao de obra (exceto itens de
inhas

Receitas \ / Meu Forno desgaste natural).
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‘ ) (*apenas para os modelos TSi6, TSi10 e TSi20V elétricos);
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E obrigatdrio a utilizagao de coifa para captagdo de vapores gerados durante Conexao de entrada de 4gua de 3/4" BSP
o forneio. A coifa deve respeitar a altura minima de 40cm acima do teto do
forno e projetar-se 30cm além da face frontal do forno de modo que os

, . A nexoes hidraulicas manualmente, na ferramenta.
vapores emanados da saida de vapor e na abertura da porta sejam captados perte as cons oeg d afJ .cas ELEITEE; lao Ui t?
pelacoifa. Recomendamos filtro original 3M para reduzir a dureza da agua. A boa

qualidade da &gua é responsabilidade do cliente e precisa estar de acordo

Nao recomendamos posicionar perto de fogdes, fritadeiras, chapas e outros comas seguintes especificagoes:

equipamentos que liberam gordura, fumacae calor.

; ) o Fator pH: 7.0-85  Cloreto < 25ppm Alcalinidade: 50-100ppm
Instalar em local nivelado e ventilado. Instalag&o incorreta pode anular a TDS: 50-125ppm  Cloreto Livre < 0.1ppm  Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)
garantia. Sflica < 13ppm  Press&o: 3,0 - 8,0 mH,0

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo,
estejam de acordo com as especificacoes da etiqueta de identificagao
localizada na traseira do equipamento. O disjuntor deve estar localizado no
maximo a 1,5m do equipamento.

A saida daagua deve ser descarregada emralo ou ligagéo a rede de esgoto.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico. As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagdo séo de

responsabilidade do cliente. 6 GN's
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