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2337 - PROCESSADOR - CL 60 WORKSTATION - 220V 3F

FOTO ILUSTRATIVA Ficha Técnica:

Capacidade Produtiva: 1800 Kg/h
Quantidade de cortes disponiveis: 53
Dimensbes da boca: -

Dimensbes: 462x770x1353 mm (LxPxA)
Peso Bruto: 74 kg

Voltagem: 220V Trifasico (3 fases + terra)
g Poténcia: 1,5 kW

Frequéncia: 50/60 Hz

Velocidade: 375 e 750 r.p.m.

Vantagens e Funcoes:

A linha de processadores da Robot Coupe foi desenvolvida para atender as necessidades das cozinhas em relagdo a
processamento de alimentos. Seus equipamentos contam com varias laminas com diversos tipos de corte entre
fatiadores lisos e ondulados, raladores, fatiador de palitos e juliennes, cubos e batatas fritas, além de acessoérios
como kit puré e kit limpeza para laminas de cubos. Com esse tipo de processamento, os alimentos sairdo sempre no
mesmo padrio.
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