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CAFETEIRA ELÉTRICA LINHA AURORA 

TWIN LOW (TGL)    

 

 
 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 
A Cafeteira Térmica Aurora Twin Low (TGL) é uma máquina de café atrativa indicada para 
restaurantes, bares, cafeterias, padarias, praças de alimentação 24 horas, áreas de serviços e 
outros. Ela possui três sabores pré-programados: suave, normal e forte, podendo salvar até 25 
especialidades de café. O tempo de extração, a relação café/água e a temperatura de infusão, 
podem ser ajustadas de forma que o café atenda à norma Copa Ouro da Europa. Quando estiver 
satisfeito com a receita, você pode salvá-la em uma etiqueta RFID e em poucos segundos ela 
será capaz de interagir com outras unidades Aurora. Neste modelo, a Cafeteira Aurora possui 
dois dispensadores portáteis.  

 
FUNCIONALIDADES / ESPECIFICAÇÕES 
 
MANUSEIO  
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Todas as unidades Aurora possuem tela sensível ao toque intuitivo de operar. Dessa forma, os 
usuários podem fazer café de forma rápida e fácil: você pode selecionar o tipo de café desejado 
e a quantidade desejada.  

 

MODO ECO 
Você pode definir a máquina no modo ECO para evitar consumo desnecessário de energia. Esta 
configuração serve para que a máquina só a consuma energia necessária. Além disso, a cafeteira 
térmica Aurora também oferece acessórios interessantes, como o status do contador diário e 
total através no menu da tela sensível ao toque.  

 

OPÇÕES 

- Sistema de preparação sem válvulas que minimiza os problemas de descalcificação.  
- Temperatura de água ajustável.  
- Controle de tempo de preparação.  
- Tarjeta RFID que compartilha receitas e configurações com outras unidades Aurora.  
- Possibilidades de criar as suas próprias receitas de café.  
- Sistematização que potencializa o aroma do café.  
- Design atrativo.  

 

DADOS TÉCNICOS 

MODELO AURORA TGL   

Estoque intermediário  

Recipiente térmico Aurora 2 x 5,7 l (90 copos).  

Garrafa térmica de pressão 2 x 2,1 (35 copos).  

Aquecedor de água 3 litros. 

Capacidade por hora   

230 V 37 litros (290 copos).  

400 V Não aplicável (N/A).  

Potência Nominal   

230 V – 50/60 Hz. 3000 W. 

400 V – 3 N 50/60 Hz. Não aplicável (N/A).  

Tempo de preparação  

230 V 15 minutos (5 litros).  

400 V Não aplicável (N/A).  

Pressão da água Mín. 2 bar. 

Medidas (An x Pr x Al)  626 x 595 x 590 mm.   

Conexão de água Sim. 

 

RECOMENDADO 
● Papel de filtro Bravilor Bonamat. 
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● Bravilor Bonamat Renegite para Desincrustação do(s) aquecedor(es) de água quente. 
● Limpador Bravilor Bonamat para limpeza o(s) recipiente(s) térmico(s).  

 

MODELOS 
Aurora Single High (SGH). 
Aurora Twin High (TWH).  
Aurora Single Low (SGL). 
Aurora Twin Low (TWL).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


