ESPECIFICACAO TECNICA

////TWFood Equipment Group
VCRG48-T

A Chapa bifeteira de 48” (122cm) VCRG48-T possui 4 queimadores
embutidos e controle individual para cada queimador. Os queimadores sdo do
tipo “U” que permite distribuicdo de calor na chapa de forma homogenia. E eles
sdo construidos por aluminio fundido, o que possibilita a vida util longa em
relagdo aos queimadores tradicionais disponiveis no mercado. A Chapa possui 4
pés niveladores para nivelamento do equipamento na bancada. Possui requlador
de temperatura individual com 93 a 232°C para cada queimador. E possivel
utilizagdo de Gds Natural ou GLP conforme necessidade do estabelecimento. E o
acabamento externo em Aco Inoxidavel para longa durabilidade do equipamento.

DETALHES QUE FAZEM A DIFERENCA:
e Termostato mecdnico com agdo instanténea a cada 30,5cm de largura da
chapa;
e Um piloto de sequranca a cada dois queimadores — corta alimentag¢do de
gds quando a chama piloto apaga;
e Chapa de assamento com 1” (2,54cm) de espessura que permite
recuperacdo rdpida e distribuicdo homogenia de calor;

DADOS TECNICOS
ALIMENTACAO GLP | GN
POTENCIA (BTU/h) 100.000
CONSUMO 2,10kg/h | 2,68m>/h
DIMENSIONAMENTO
ALTURA LARGURA PROFUNDIDADE | PESO(kg)
DIMENSAO EXTERNA (m) 0,40 1,22 0,68 170
AREA DE COCCAO (m) - 1,20 0,51 -
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