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ESPECIFICAÇÕES 
TÉCNICAS

DIVISORA BOLEADORA
30 pedaços de pesos iguais

TENSÃO (V) 220 380

ALIMENTAÇÃO TRIFÁSICA

POTÊNCIA (kW) 0,7 
FREQUÊNCIA (Hz) 60
CORRENTE NOMINAL (A) 3 2
DISJUNTOR (A) 10 10
SEÇÃO CORDÃO
DE ALIMENTAÇÃO (mm²) 4 x 2,5 5 x 2,5

DADOS TÉCNICOS

ITEM DIMENSÕES
A X L X P (M)

PESO
(KG)

DIMENSÃO EXTERNA 
EQUIPAMENTO 2,05 x 0,68 x 0,61 180

DIMENSÃO EMBALAGEM 1,60 X 0,95 X 0,95 30

DIMENSIONAMENTO

Elétrico



ESPECIFICAÇÕES 
TÉCNICAS

EFICIÊNCIA E  QUALIDADE
PARA COZINHAS PROFISSIONAIS
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CARACTERÍSTICAS OPERACIONAIS
• Divisora de massas panificáveis com acionamento mecânico, realizando 
duas operações sucessivas e simultâneas: corte e boleamento.
• Divisão da massa em até 30 porções de pesos uniformes.
• Peso das porções ajustado conforme a necessidade do padeiro ou 
confeiteiro.
• Indicada para massas panificáveis com absorção aproximada de até 
65%.
• Adequada para a produção de diversos tipos de pães, como francês, 
integral, semi-doce, doce, caseirinho, hambúrguer, entre outros.

CONSTRUÇÃO E  DESIGN
• Estrutura robusta, projetada para uso profissional contínuo.
• Equipamento equipado com rodízios, facilitando a movimentação e a 
higienização do piso.
• Sistema Vibra-Stop para maior estabilidade durante a operação.
• Botões de emergência e sistema de rearme conforme as normas de 
segurança da NR12.

CAPACIDADE E PRODUÇÃO
 Boleamento eficiente com a capacidade de até 3600 pães por hora.
 Divide e boleia 30 pedaços de 40 a 135 gramas.
ACOMPANHA O EQUIPAMENTO
 Três bandejas de acessório para corte e boleamento.

GARANTIA
• 12 meses de garantia a partir da emissão da Nota Fiscal.
• Este equipamento deve ser instalado por um autorizada da ITW FEG do 

Brasil podendo perder a garantia se instalado de forma independente.
• Contamos com mais de 200 credenciados em todo Brasil, conheça nossa 

lista de autorizados em nosso site www.itwfeg.com.br.


